
Dessert (nr 1364)  Flan aux abricots 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

Ingrediënten en Recept 
 

 

 

                     

http://www.kookpassie.be/


Dessert (nr 1364)  Flan aux abricots 

© Martine Lycke, Kookpassie, www.kookpassie.be  

 

Bron 

 
 

 

 

 
https://www.facebook.com/groups/topcuisineetpatisserie/permalink/4197057046983938 
   
 

 
Info Martine Lycke 
 

09/07/21 

500 g abrikozen ontpitten en in stukjes snijden 
 
Ovenschotel – Kleinste rechthoekige witte vorm met oortjes 
Inwrijven met boter en suiker 
 
Mengen: 
5 eieren (uit doos van 30 Lidl M) 
50 g  bloem 
Zout 
1 zakje vanillesuiker 
100 g suiker 
200 ml melk – geleidelijk aan toevoegen 
200 ml room 
2 dopjes Amaretto  
 
Over abrikozen gieten 
Oven: 200°C – 40 minuten 
Na 30 minuten : kristalsuiker erop doen 
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